fjg\\lr \ PJ ycaterlng M!l agsspelseplan Pasta-Gericht Kendia i o

g Einfach Fair Catering GmbH Offnungszeiten: ohne Flelsch - Rentenversicherung
Im Technologiepark 1 * 15236 Frankfurt (Oder) qutag bis Donnerstag  7.30 b‘lS 09.00Uhr / 11.00 b‘lS 13.30 Uhr (Sehwein, cefligel, Rind)
« . i . . Freitag 7.30 bis 09.00Uhr / 11.00 bis 13.00 Uhr
Tel. (0335) 40164121* Fax 40164123 info@einfachfaircatering.de * Mi isch 11.00 Uhr bis 13.30 Uh Ton Kiichenleiterbii
www.einfach-fair-catering.de Ittagstisc von 1L r bis 13. r veganes Gerieht iichenleiterbiiro
Freitag von 11.00 Uhr bis 13.00 Uhr Tel. 551-1920

Bitte beachfen Sie unsere taglicn wecnselhaén Zusatzangepboté

Tagessuppe 0,80 €

mini (100 ml) zum Stammessen Stammessen Hauptgericht Trendgericht
Tagesdessert 0,80 €

04. Kw mini (80 ml) zum Stammessen 4’20 € 4’80 € 5,50 €
Tagessuppe ]’50 € inkl. wahlweise der Tagessuppe, Tagesdessert oder 1 Getrénk 0,15 | als Vorschlag, Beilagen aus dem Tagesangebot austauschbar als Vorschlag, Beilagen aus dem Tagesangebot austauschbar

Standard 200 ml

Montag Franzosische Zwiebelsuppe
it Schnittlauch
it Sehnitiauc Wurstgulasch Alaska-Seelachsfilet Omelette
22.01.2024 g | 90 (Schwein) mit Dillsauce, Salzkartoffeln mit Rosenkohl und Gorgonzolasauce dazu
mit Tomate und Paprika dazu Spirelli und Gurkensalat Salatbeilage
Ananaskompott
1 | 90 aw,j, 2,3, 11 | 780 aw,d, g i,3, 11 | 590 g | 510
Dienstag Florentiner Tomatensuppe
mit Nudeln und Blattspinat Zucchini-Kartoffelpuffer Hausg(:r:achti B(k)ulette Putenbrustspie
23.01.2024 aw i | 120 (mit Fetakase) it Brat (lz V:e';‘fe lac ) d Mischeerni auf Thailandischem Gemiise
mit Creme fraich und Salatgarnitur it Bra ensauce(}wéahrr; sr:::nr; ischgemuse dazu Basmatireis
Pfirsichjoghurt '
g1 | 80 aw.c.g.3 | 670 aw.c.j. 3 | 610 aw. i | 580
Mittwoch Sauerkrautsuppe

mit Schinkenstreifen .
Terrine

Gebratenes Schollenfilet "Finkenwerder Art"
Putenbraten

24.01.2024 2,38 120 Milchrei v A « . it Schi i i
| ) . chreis mit Wirsing-Kartoffelpiree dazu Krautermahrchen (mit Schinkenstreifen und Zw1ebe|n). dazu Bratkartoffeln
mit Sauerkirschen und Zucker und Salatgarnitur

Bayrisch Creme

g1 | 235 g1 | 900 aw, ¢ f,i.j.g 3. 11 | 680 aw.d.2,3.11 | 710
Donnerstag Passierte
Méhren-Orangensuppe Terrine "
Soljanka "Ukrainische Art" Gebratene Hahnchenkeule o 2, gefijllte Kartoffel't e —
25.01.2024 aw | 90 . (mit Krauterfrischkase) auf vegetarischem Chiligemuse
(Jagdwurst, Salami, Schinken) mit Rahmsauce, Salzkartoffeln und Apfelrotkohl

und Krautercreme fraiche

Karamelpudding mit Himbeersauce mit Sauerrahm, Vollkornbrot

g1 | 110 aw, ar g.j. 1.2, 3. 4. 11 | 520 aw. g 311 | 570 aw.c.g | 610

Freitag Gefligelrahmsuppe

mit Wurzelgemiise Schmorkohl
mit Hackfleischbéllchen i Dkl

26.01.2024 aw. i, g | 120 . (WeiBraut, Mdhre, Bohnen, Tomate, Gurke) S@h@@@@
(vom Schwein) mit Bratkartoffeln und Spiegelei
\Wochenende

Gotterspeise und Kartoffelpiiree
mit Vanillesauce

g1 90 aw, ¢, 3 520 c.3.1 690

Bitte beachten Sie das Salatbuffet und unser Tagesangebot mit Desserts.

Gaste, die nicht Beschéftigte der Dienststelle sind (Fremdesser), zahlen einen Aufschlag fiir das Mittagessen von 0,50 €.

Allergen-Kennzeichnung GUTEN i ichtige Zi

aw ) glutenhaltige Getreide (Weizen) ar) glutenhaltige Getreide (Roggen) b ) Krebstiere (-Er i c) Eier (-Er i 1) mit Farbstoff 2 ) mit Konservierungsstoff 3 ) mit Antioxidationsmittel 4 ) mit Geschmacksverstarker

d) Fisch (-Erzeugnisse) e ) Erdniisse (I:l i f) Soja (I:l i g) Milch (- Erzeugmsse einschlieRlich Laktose) 5)geschwefelt 6)geschwérzt 7)gewachst 8)mit Phosphat 9) mit StiBungsmitteln

h ) Schalenfriichte i) Sellerie (-Er j ) Senf (-Er k) Sesam (-Er APPET'T 10 ) enthdlt eine Phenylalaninquelle 11 ) mit Zuckerarten und StiBungsmitteln 12 ) mit Zuckeraustauschstoffen

1) Schwefeldioxid und Sulfite >10 mg /kg/| m ) Lupinen (-Erzeugnisse) n ) Weichtiere (-Erzeugnisse) Anderungen vorbehalten! 13 ) mit Chinin 14 ) mit Koffein




